LIBANON

CHATEAU MUSAR WHITE

TUOTTAJA
Chateau Musar

ALUE
Bekaadalen

ALKOHOLIPITOISUUS
12 %

VALIKOIMA
Vakiovalikoima

®

ARVID NORDQUIST

RYPALE MAA

Merwah, Obaideh Libanon

MAKU VUOSIKERTA
Tayteldinen ja runsasmakuinen 2016
JAANNOSSOKERI KOKO

2 750 ml

ALKO TUOTENRO HINTA ALKOSSA
508397 €42,90

Chateau Musar White valmistetaan paikallisista rypélelajikkeista Merwah (sukua Sémillonille) ja
Obaideh (sukua Chardonnaylle). Talla tyyliltdan taysin uniikilla viinillé on pitkat perinteet. Tuoksu on
tayteldinen, kehittynyt ja siséltaa selkeité vivahteita kuivatusta aprikoosista, hunajasta, mantelista
seké tammesta. Tayteldisessa maussa korostuvat piirteet kypsisté keltaisista hedelmistd, hunajasta,
mantelista sekd tammesta. Viini suositellaan dekantoitavan ennen tarjoilua, ja tarjoilulampétilaksi
suositellaan 15 astetta. Viinin luonteen ansiosta on suositeltavaa tarjoilla viini yhdessa hyvéan ruuan
kanssa, esim. hanhenmaksan, ankan tai savulohen kanssa. Loistavasti viinin kanssa sopivat myos
vuohenjuusto tai tarte tatin.

Rypélelajikkeita Obaideh ja Merwah viljelldan viileilld Mount Lebanonin rinteilld, noin 1200 metrin
korkeudessa. Phylloxeralta sdastyneiden kdynnésten kantamat rypéleet korjataan kasin ja viini saa
kypsya ranskalaisissa Nevers-tammitynnyreissa 9 kuukauden ajan. Viinin blendaus ja pullotus
tapahtuu ensimmaisen kypsytysvuoden lopussa, jonka jalkeen viini kypsyy pullossa kuusi vuotta
ennen myyntiin tuloaan.

Musar Whitea on verrattu kuivaan Sauternesiin tai kypsaan Gravesiin. Viini on erittdin pitkdikainen ja
kestaé kellarointia mainiosti.

Hapokkuus Makeus Hedelmaisyys
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