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ARVID NORDQUIST

LIBANON

HOCHAR PERE & FILS

TUOTTAJA RYPALE MAA
Chateau Musar Cabernet Sauvignon, Carignan, Cinsault, Libanon
Grenache
ALUE
Bekaadalen
MAKU VUOSIKERTA ALKOHOLIPITOISUUS
Hedelméainen ja runsasmakuinen 2020 14 %
KOKO VALIKOIMA ALKO TUOTENRO
750 ml Vakiovalikoima 949267
HINTA ALKOSSA
€30,99

Hochar Peére & Fils —viinin dominoiviin elementteihin kuuluu Grenache —rypélelajikkeen tuoma vieno
makeus, siitékin huolimatta etta tdma lajike edustaa vain neljasosaa blendin kokonaisuudesta.
Tuoksusta on |6ydettavissa herkullisia vivahteita kypsistéd marjoista seké runsasta hedelmaisyytta.
Hedelmaistd makua tukevat mausteiset, kirsikkaiset, vadelmaiset seka lakritsimaiset savyt.
Jalkimaku on pitka ja erittdin miellyttdva. Dekantointi liséda tdman viinin nautittavuutta ja
tarjoiluldmpétilaksi suositellaan 16-18 astetta.

g&;; Rypaéleet (50 % Cinsault, 30 % Grenache, 10 % Carignan, 10 % Cabernet Sauvignon) poimittiin
HOCHAR kasin Aanan kylassa sijaitsevalta tarhalta, 1000 metrin korkeudessa. 15-30 paivaa kestévan
% maseraation jélkeen viini siirrettiin ranskalaisiin tammitynnyreihin 9 kuukaudeksi.
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